Les marchés

Vertus le Mardi
Ouvert tous les jours de 9h00 a 17h00 s 3
Fermée le 24 décembre & partir 12h00 ‘L 15,22, 29 décemgre
etles 25 et 31 décembre. |

” Plats
cuisinés
pour Noél

NELLY VATEL
AUBERGE SAINT-FERGEUX

Fere Cﬁam{penoise le Mercredi

51130 GIONGES | : ' 16, 23 décembre
TéL: 03.26.57.90.60 LA
Fax: 03.26.57.77.22

Avize le Vendredi
11,18 décembre
E:pema}/ le Samedi
12, 19 décembre

%0‘ éé{fgﬂ/ d’a//{ﬂé@ / Epernay le Mercredi P o H :

23, 30 décembre

Tomfs 2020

Nos Foies Gras de canard Entier

‘Mi - cuit

En tranche (40 gr) 6,00 € /Pce

150 gr (2 a 3 pers) 20,00 €

250 gr (5 a 6 pers) 34,00 €

400 gr (8 a 10 pers) 53,00 €

: 550 gr (12 pers) 72,00 €

T ) e | N Cru

_ : A Poéler 60,00 € / Eg
| Eveiné (pour faire votre terrine) 64,00 € / Eg
Nos Foie Gras de canard 300 gr = 5/6 pers = 40 € N vt 60,00 € / Eﬂ

18051’ = 4/5})61’5 =24 €

entier Cuit en Conserve
120 gr = 3/4 pers = 16 €



|

Possibilité de e’cou}aer es volailles sur demande

a yécﬁauﬂ:er Volailles prétes a cuire
1 Dinde 50 € /Ky
Nems d'e}wu[ét/3 330 € . ,m ¢ 1250 € /ky 1
n Oie 1450 €/ Eg
\ ~ Mggets de youﬁzt / 6 3,30 €
: : . Chapon 14,50 € /kg ’
R ﬁ Boulette de canard /3 4,20 € o 7
23 B = = o Poularde (quanttre [imitée) 10,50 € / Eg F =
e ¥ Mini boulette de canard 3,30 € e ||
SR Nelly VATEL - Auberge Saint-Fergeux . Poulet 8,50 € / Eg E )
LA BOUTIQUE DE BEA au comté /6 Coq 11,50 € / 4 }
Pintade 850€/ kg i
Entrées Froides
Canard
Magret de canard fumé tranché (100 gr) 4,00 € /Pece Magret 1880 € /%y
j j Cuisses 1080 €/ Eg
‘Mugret de canard ﬁmw tranché (250 gr) 10,50 € / Pce Aiuill e /E
Gésiers de volailles (300 gr) 6,00 € /Pece fguitiettes 22,90 9
Saucisson de canard a Cail 20,40 € /Eg T(ats cuisinés
Terrine de canard au fm’e gras (2 tranches) 3,50 € /Pee
Pressé de canard au foie gras (2 tranches) 4,50 € /Pce Dinde aux cﬁam}) gnons de Paris 800 €/ pers
Pdté en crotite au foie gras (1 }aers) 3,60 € /Pece Oie aux pommes et au cidre 9,00 € /pers
Paté en crotite au foie gras (3/4 pers) 10,50 € /Pce Cﬁ“}’ on aux morilles 950€/ pers
Paupiettes de canard au fm’e gras 950€/ pers
Conﬁr de canard 5,00 € / pers
‘Entrées Cﬁaudés Lasagne au magret de canard 10,00 € / Earquette
Parmentier au conﬁt de canard 9,75€/ 6arquet'te
Cassolette de Saint Jacques 8,50 €/ Pece Supréme de pintade aux morilles 8,50 € /pers
Sur juﬁ’enne de fégumes Boudin blanc au foie gras 28,00 €/ Eg
o Légumes
Nos Farcis a cuire , o
Gratin z{auyﬁmms 1,50 €/ “pers
Pomme (Roya[ galh) au fom’ 1,50 €/ pers
Roti de dinde au comté (3 pers) 18,00 € / kg Gratin dendives 150 € / pers
] . Réti de canard a Cabricot (3 yers) 13,30 € /Pce
.‘- Réti de }n’nmo(e aux pruneaux € }761’5) 14,00 € / Eg MS Mm’incw{es }7014[231’ 5,50€ ou canar d’ 7,00 €
N{_ __: :. Cuisse’ de canard farci 1101'9‘( noisette (1 }761’5) 4,20 € /Pece fes pa rﬁ;ms Sachet de 300 Gr (env. 2 Jgeyg) AV
’ Paupiette de canard au fow gras (1 yers) 4,50 € /Pce R ‘
| 4 . : morilles, citron poivre vert, miel abricot, L\
R/ 1 Crépinette de Jmﬁ{e}’“” 4 6,40 € / Pce B ) o 1déal yﬁmcﬁa, }n’ermt{e ouadla \ ~
( 7 curry, échalotes, gtro[&zs, thai, ﬁnes A ~
Blanc de }Jouﬁer fagon orﬁ;ﬁ (2 Joers) 6,20 € /Pce pog[g [
4 , . ferbes, cg‘pes, cﬁ'jonmise (moutarde),
. Cﬂayon fmfct aux morilles ( 5/6}Jers) 30,00€/ Eg 1 =
+  bigarade (orange), calabraise, thym 2
/4 ‘ citron, 3 poivres, pastrami (fumé). » I -
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