” Plats
cuisinés
pour Noél

’fcmfs 2022

Nos Foies Gras de canard Entier
‘Mi - cuit

En tranche (40 gr) 6,50 € /Pce
150 gr (2 dgjoers) 21,50 €
250 gr (5&6}9431’5) 35,50 €
400 gr (8 a 10 pers) 54,50 €

550 gr (12 pers) 73,50 €




®
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A récﬁauﬁ(er

Nems de poulet /6 7,80 €
Nuggets de poulet /8 5,20 €
Boulette de canard / 3 4,50 €
Mini boulette de canard 3,90 €

Nelly VATEL - Auberge Saint-Fergeux

LA BOUTIQUE DE BEA au comté /6

Entrées Froides

Magret de canard fumé tranché (100 gr) 5,00 € /Pce
Magret de canard fumé tranché (250 gr) 12,00 € /Pce
Gésiers de volailles (300 gr) 7,00 € /Pce
Saucisson de canard a Cail 23,25 € / Eg
Terrine de canard au foie gras (2 tranches) 6,00 € /Pece
Pressé de canard au foie gras (2 tranches) 6,00 € /Pce
Pdté en crotite au foie gras (1 }oers) 3,60 € /Pce
Pdté en crouite au foie gras (?lyéro) 12,00 € /Pce
Nos Farcis a cuire
Roti de dinde au comté (3 }oers) 18,00 € / ﬁg
Roti de canard a Labricot (3 }161’5) 13,80 € /Pce
Roti de yintacfe aux pruneaux € yers) 15,00 € / Eg
Cuisse de canard farci noix noisette (1 }761’5) 4,50 € /Pece
Paupiette de canard au foie gras (1 }aers) 6,00 € /Pece
er’pinette de dinde par 4 6,40 € / Pce
Blanc de you[et fagon orfoﬁf (2 }oers) 6,30 € /Pce
Roti de cﬁa}aon fm’ci aux morilles ( 5/6yers) 36,00 €/ Eg
| /
h
B Canard
/ % Magret 21,50 € / Eg
- Cuisses 1225 €/ Eg
4 illigui[fettes 2500€/ Eg

.\;



Volailles prétes a cuire

Possibilité de cfécouyer les volailles sur demande ] ”

|

Dinde 13,50 € / Eg
Oie 1550 € / Eg '
Chapon 15,50 € / kg 7
Poularde (quantité [imitée) 11,00 € / kg 3
Poulet 10,00 € / Eg 3 7
Coq 12,50 € / Eg 7
Pintade 10,00 € / Eg
T[&ltS CUiSiTléS + 4 pers + 8 pers Unité
1 Volaille % Volaille
Dinde aux cﬁam}oignons de Paris 36 € 72 €
Oie aux pommes et au cidre 40 € 80 €
Cﬁayon aux morilles 48 € 84 €
‘.Pau}oiettes de canard au foie gras 10 €[pers
Confit de canard 6 € /}oers
Lasagne au magret de canard 12 €/2 pers
Parmentier au confit de volailles 10 €/2 pers
Suyréme de }n’ntade aux morilles 9 €[pers
Légumes
Gratin cfauyﬁinois 2,00€/ pers
Pomme (CRoya[ ga[a) au four 2,00€/ pers
Flan de Potiron 2,00€/ pers
Nos Marinades poulet 6,50€
Les jamﬁnns
Sachet de 300 gr (env. 2 }oers)
Morilles, Cépes, Girolles, Wok ananas, Idéal plancha, pierrade ou a [a
Curry, Citronnelle, Thai, Herbes ﬁ’nes, }goe[é 3 ,-.
Romarin, T ﬁym citron, Miel abricot, A ‘\ X
fMangue, fcﬁafotes, Buﬁaﬁ), Andalouse, 5 o \
Tandori, 3 _poivres, Dijonnaise, Pastrami, _
il
. Espelette, Tomates, Calabraise, Barbecue, . .
Ail ours, Maitre hétel, Colombo, Tex mex i I

»
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Les marchés
Vertus le Mardi

13, 20, 27 décembre

.1 ‘Fere Cﬁanyaenoise le Mercredi

21 dé’cemﬁre

a Avize le Vendredi

16 décembre

f}oeifrla,y le Samedi
17, 24, 31 décembre

MENU DE LA FERME Spécial Noél

(UNIQUEMENT SUR COMMANDE)

Entrée
(A Réchauffer 20 min a 140°)

Boudin Blanc de Canard au Foie Gras

Et ses Pommes en cassolette
Sauce ratafia

Plat

(A Réchauffer environ 15 minutes a 180°C)

Cuisse de Pintade aux morilles
Et son gratin dauphinois

25 € | pers




